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Background and Objective: Golestan Province, as one of the major 

wheat-producing regions, has suitable climatic conditions and fertile soils 

that enable the production of various high-quality wheat varieties. The aim 

of this study is to compare different wheat varieties of Golestan Province in 

terms of quality traits to help farmers select better varieties for improved 

production performance. 

 

Materials and Methods: Eleven wheat varieties cultivated in Golestan 

Province, including varieties Kohdasht, Ghaboos, Ehsan, Arman, Araz, 

Taktaz, Kalateh, Kabir, Collector, Basilio, and Ginko, were obtained from 

the Agricultural Jihad Organization. Their physicochemical and quality 

traits, including 1000 grain weight with automatic seed counter, hectoliter 

weight, also using the hectoliter meter, moisture, protein content, falling 

number, gluten, and sample index were measured in three replications. 

Data were analyzed using a completely randomized design and SAS 

software. Duncan’s test at a 95% confidence level was used for mean 

comparisons. 

 

Results: A significant variation was observed in the chemical, 
quantitative, and qualitative characteristics of different wheat cultivars 
cultivated in Golestan Province. These differences were attributed to 
genetic diversity and the climatic conditions of the cultivation 
environment. Moisture content ranged from 9.23% to 12.07%, protein 
content from 11.51% to 14.7%, 1000 grain weight from 29.1 to 45.87 
grams, hectoliter weight from 73.1 to 80.73 kg/hL, falling number from 
301 to 546 seconds, wet gluten content from 21.8% to 32.27%, and 
gluten index ranged from 33.41% to 83.48%. 
 

Conclusion: This article aims to study and compare different wheat 

varieties of terms of quantity and quality in Golestan province, in order to 

provide useful information to farmers, experts in the flour and bakery 

industries, and researchers in this field by analyzing scientific and 

experimental data, so that they can select appropriate varieties based on the 

needs of each sector. Such an approach can be an effective step towards 

improving the quality of bread and food security of the country. 
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 نامبر فالینگ

شوود کوه بوه     عنوان یکی از مناطق عمده تولیدکننده گندم شناخته می استان گلستان به سابقه و هدف:

های حاصلخیز، توانایی تولید ارقام مختلف گندم با کیفیت  دلیل داشتن شرایط اقلیمی مناسب و خاک

ورزان تواند به کشوا  ویژه در استان گلستان می بالا را دارد. مقایسه ارقام مختلف گندم از نظر کیفیت به

 باشند.  تر عملکرد بهتری در تولید این محصول داشته کمک کند تا با انتخاب ارقام مناسب
 

های کشت شده در استان گلستان شوامل رقو     در این پژوهش یازده واریته از گندم ها: مواد و روش

کوهدشت، قابوس، احسان، آرمان، آراز، تکتاز، کلاته، کبیور، کلکتوور، باسویلیو و کینکوو از سوازمان      

هوا شوامل وزن هزاردانوه بوا      های فیزیکی، شویمیایی و کیفوی آن   کهاد کشاورزی تهیه گردید. ویژگی

نوامبر،   هکتولیتر با استفاده از دستگاه هکتولیترسنج، رطوبوت، پوروتنین، فالینوگ    رش بذر، دستگاه شما

های به دست آموده بوا اسوتفاده از طورم کواملا        ها در سه تکرار انجام و داده گلوتن و ایندکس نمونه

ینوان  ها از آزمون دانکون در سو ا اطم   آنالیز شد. کهت مقایسه میانگین SASافزار  تصادفی و با نرم

 درصد استفاده شد. 51
 

های شیمیایی، کمی و کیفی ارقام مختلوف گنودم کشوت شوده در اسوتان       در بررسی ویژگی ها: یافته

هوای   گلستان، اختلاف معناداری بین ارقام مختلف گندم مشاهده گردیود. ایون اخوتلاف، بوه تفواوت     

توا   02/5شوود. ب وریکوه مقودار رطوبوت در بوازه       ژنتیکی و شرایط اقلیمی محیط کشت مربوط موی 

 70/01توا   1/05درصد، وزن هزاردانه در بوازه   0/10تا  11/11پروتنین در بازه  درصد، میزان 40/10

 105توا   241کیلوگرم بر هکتولیتر، عودد فالینوگ در بوازه     02/74تا  1/02گرم، وزن هکتولیتر دربازه 

 07/72توا   01/22هوا در بوازه    و ایندکس نمونوه  00/20تا  7/01ثانیه، درصد گلوتن مرطوب در بازه 

 د.درصد بو
 

این مقاله باهدف بررسی و مقایسه ارقام مختلف گندم از نظر کیفیت در اسوتان گلسوتان    :گیری نتیجه

هوای علموی و تجربوی، اطلاعوات مفیودی در اختیوار کشواورزان،         انجام شده است تا با تحلیول داده 

ر بخوش،  کارشناسان صنایع آردسازی، نانوایی و محققان این حوزه قرار دهد تا بر اساس نیازهای هو 

تواند گوامی مورثر در کهوت ارتقوا       نسبت به انتخاب ارقام مناسب اقدام نمایند. چنین رویکردی می

 کیفیت نان و امنیت غذایی کشور باشد.
 

فورآوری   .گلسوتان  استان در شده کشت  گندم ارقام فیزیکوشیمیایی های ویژگی بررسی(. 1041. )سمانه ،اکبری ؛زهرا ملک،: استناد

 .1-5، (0)17، و نگهداری مواد غذایی

 

 https://doi.org/10.22069/fppj.2026.23820.1892 نویسندگان ©
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 مقدمه

یکووی از  عنوووان بووه (Triticum aestivumگنوودم )

میلیوون   004با گیاهان زراعی کهان بوده که  ترین مه 

در  در سراسور کهوان  هکتار بیشترین س ا زیر کشت 

خود اختصاص داده اسوت   بهرا مقایسه با سایر غلات 

 یهوا  تمرکوز عموده پوژوهش    ر،یو اخ یها در سال(. 1)

در واحد س ا،  دیعملکرد و تول شیبر افزا یکشاورز

گنودم   یفو یک یهوا  رنگ شدن توکه به کنبه موکب ک 

 کوه  درحالیآن شده است؛  یینانوا اتیخصوص ژهیو به

 د،یو تول یفعلو  طیدر شرا ژهیو به ،یینانوا تیفیک یارتقا

 یفو یک یها شاخص انیدارد. از م ریانکارناپذ یضرورت

و گلووتن مرطووب دانوه، عوامول      نیپروتن زانیمرثر، م

 نود یآ یگندم به شمار م یینانوا تیقابل نییدر تع یدیلک

هووای  هووای حاصوول از بررسووی ویژگووی   یافتووه. (0)

هوای تولیودی در اسوتان     فیزیکوشیمیایی بر روی گندم

خوزستان نشان داد که ارقام مختلف گندم کشت شوده  

های کموی و کیفوی دارای    در این استان از نظر ویژگی

پایین بودن  دلیل بهو تفاوت معناداری با یکدیگر بودند 

هوا،   کیفیت پوروتنین آردهوای حاصول از ایون واریتوه     

های حاصل کیفیت مناسوبی نداشوته و خیلوی زود     نان

(، بوه  0401فراهوانی و همکواران )  (. 2شوند ) بیات می

بندی ارقام گندم نان در ایران پرداختند.  بررسی و گروه

رق  تجاری گندم نوان   07های  در این پژوهش ویژگی

 بر اسواس ارزیابی و  1251-55در سال آبی در کشور 

بندی شد. نتایج نشان داد  های کیفیت دانه گروه ویژگی

های مورد ارزیابی بورای   که اثر محیط و رق  در محیط

شوترین میوزان   . بی(p<0.01تمامی صفات معنادار بود )

هوای بوشوهر و خوزسوتان و     ( را استان5/10پروتنین )

هوای آرربایجوان    ان(، است0/11کمترین میزان پروتنین )

شرقی، همدان، زنجان و کرمانشاه به خوود اختصواص   

(، از مقایسووه 0400لسووتانی و همکواران ) ک(. 0دادنود ) 

ش گنودم  خخصوصیات زراعی و کیفی سه لاین امیودب 

بووا رقو  مهرگووان   S-98-7 ،S-98-11 ،S-98-22نوان  

شاهد محلی در شهرسوتان فسوا و داراب کوه     عنوان به

-1040دارای آب و هوای گرم است در فصل زراعی 

بوا داشوتن بیشوترین     S-98-22که رق   نددریافت 1041

گلوتن مرطوب، شاخص گلوتن و محتوای پروتنین و 

بالاترین کیفیت نوانوایی را   حج  رسوب زلنی مناسب

ی هریووک از  کهووت تهیووه کووه ازآنجووایی .(1) داشووت

مشوخص   باکیفیوت های غلات نیواز بوه آردی    فرآورده

است لذا باید هر واریته کهت تولید یک نوع محصول 

تعیووین  رو ازایوونخوواص مووورد اسووتفاده قوورار گیوورد.  

هوای کیفوی ارقوام گنودم بسویار       مشخصات و ویژگوی 

هوای   در این پوژوهش ویژگوی  (. لذا 5ضروری است )

ی ارقام گنودم کشوت شوده در    فیزیکی، شیمیایی و کیف

وزن هزاردانووه، هکتووولیتر،   ازکملووهاسووتان گلسووتان  

 مورد بررسی قرار گرفت.... ت ووبپروتنین، رط

 

 ها مواد و روش
برای انجام این پژوهش تعداد یازده نمونه ارقام گنودم  

دی  و آبی از سازمان کهاد کشاورزی اسوتان گلسوتان   

هوا توا    نمونهگردید. تهیه  1040-1042در سال زراعی 

هووای پلاسووتیکی در محوویط  زمووان آزمووایش در کیسووه

کهووت ارزیووابی خشووک و خنووک نگهووداری شوودند. 

کموی و کیفوی، بعود از حوذف      شیمیایی، خصوصیات

هوای گنودم بوا اسوتفاده از آسویاب       ها، نمونه ناخالصی

ساخت  Perten Im 9140چکشی آزمایشگاهی )مدل 

ارزیوابی  موورد  کموی  کشور سوئد( آرد شدند. صفات 

 شامل وزن هزاردانه با استفاده از دستگاه شمارش دانوه 

، وزن ، چوین( SLY- C Plus Seed Counter)مودل  

 هکتولیتر بوا اسوتفاده از دسوتگاه هکتولیترسونج )مودل     

شوامل   شیمیاییهای  ویژگی( محاسبه شد. 5454سینار 

 ،AACC( 05-10بر اساس اسوتاندارد ) میزان پروتنین 

و  AACC( 00-15ندارد )بوور اسوواس اسووتا  رطوبووت

گلووتن  شوامل  های کیفی ارقام مختلوف گنودم    ویژگی

مرطوب با استفاده از دستگاه گلوتوماتیک و بر اسواس  



 1041، 2، شماره 11فرآوری و نگهداری مواد غذایی، دوره  

0 

عدد فالینگ با استفاده و  ،AACC (38-11)استاندارد 

 Perten Fn 1310 از دسوتگاه فالینوگ نوامبر )مودل     

 AACC( B15-71و استاندارد )ساخت کشور سوئد( 

 .(5) گردیدتعیین 

 

 آماری وتحلیل تجزیه

 آمده بوا اسوتفاده از   به دستهای  دادهدر این پژوهش  

تمام آنالیز شد.  SAS افزار نرم و باتصادفی  کاملا طرم 

 بوا هوا   مقایسوه میوانگین  و  مدر سه تکرار انجا ها آزمون

درصوود انجووام  51 اطمینووان دانکوون در سوو ا آزمووون

 گرفت.

 

 نتایج و بحث

آورده شوده   1ل در کودو های ارقوام گنودم    نتایج آزمون

ها نشان داد که ارقوام   نتایج محتوای رطوبت نمونه است.

 مختلف گندم دارای اختلاف معناداری با یکدیگر بودند

(p<0.05) کمترین میوزان رطوبوت مربووط بوه رقو        و

( 40/10( و بیشترین مربوط به رقو  آراز ) 02/5کلکتور )

در  140ملی ایران به شوماره  ستاندارد که بر اساس ا بود

پروتنین سی میزان رهمچنین بر. (0) است قبول قابلحد 

 (p<0.05)قرار گرفت  0/10تا  11/11ها در دامنه  نمونه

که کمترین آن مربوط به رق  کلاته و بیشترین مربوط به 

م ابق استاندارد ملی ایوران بوه شوماره     رق  احسان بود.

گنودم، گنودم بوا پوروتنین      بندی درکهدر ارتباط با  140

درصود   11، یوک  درکهگندم  عنوان بهدرصد  10حداقل 

شوود کوه    درصد درکه سه شوناخته موی   1/5و  دو درکه

بررسوی وزن   (.7برای مصرف انسانی مناسوب هسوتند )  

ها نشوان داد کوه تیییورات هزاردانوه در      هزار دانه نمونه

تند. مقودار  ارقام مختلف تفاوت معناداری با یکدیگر داش

و  02/74توا   14/02ها نیز در دامنوه   وزن هکتولیتر نمونه

وزن هکتولیتر بوه   .(p<0.05) کرددر هشت گروه تیییر 

ت بودن دانه و چگالی وابسته اسوت  شکل دانه، یکنواخ

هوا نیوز تفواوت معنواداری بوا       عدد فالینوگ نمونوه  (. 5)

ثانیوه   241ب وریکوه رقو  قوابوس بوا      .یکدیگر داشوتند 

کمتوورین فعالیووت  22/105بیشوترین و رقوو  احسووان بووا  

عدد فالینوگ بورای گنودم بوه شوکل       آنزیمی را داشتند.

ثانیوه در نظور گرفتوه شوده اسوت       014-244نرمال بین 

(14.) 
 

 های شیمیایی و فیزیکی ارقام گندم گلستان نتایج ویژگی -1جدول 

Table 2. The results of physical and chemical properties of whet varieties in golestan 

)S) نامبر فالینگ  

Faling number 

)Kg/hl )هکتولیتر   

Hectoliter 

(gr) هزاردانه 

1000 grain 

)%( پروتنین  

Protein 

)%( رطوبت  

Moisture 

 واریته

Variety 

387.33±3.21h 77.03±0.15e 39.70±0.25d 14.26±0.13d 10.23±0.06e کوهدشت 

301.00±2.65i 79.83±0.40bc 37.37±0.38h 16.09±0.15b 10.07±0.06f قابوس 

546.33±4.73a 75.97±0.29f 43.97±0.25b 16.22±0.14ab 9.40±0.10g احسان 

398.00±3.61g 78.60±0.35d 38.43±0.23g 14.33±0.07d 10.43±0.12d آرمان 

487.33±4.73b 77.13±0.23e 45.87±0.15a 16.47±0.11a 12.07±0.12a آراز 

413.33±4.93f 79.40±0.17c 42.80±0.20c 13.86±0.17e 10.53±0.06d تکتاز 

422.00±1.73de 78.80±0.17d 39.43±0.40e 12.93±0.09g 10.97±0.06c کلاته 

426.33±7.73d 77.40±0.36e 38.93±0.21f 13.58±0.16ef 11.67±0.12b کبیر 

436.33±4.51c 73.10±0.36g 29.10±0.30k 13±0.29g 9.23±0.06h کلکتور 

417.33±1.53ef 80.73±0.25a 32.43±0.35j 15.55±0.19c 9.97±0.06f باسیلیو 

403.00±2.65g 80.00±0.17b 36.37±0.25i 13.37±0.34f 10.23±0.06e کینکو 

Different superscripts indicate significant difference among samples (p<0.05). 
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گلووتن  و ایندکس  مرطوب گلوتندرصد نتایج آزمون 

نشوان داده شوده اسوت. گلووتن      1 در شوکل ها  نمونه

بخش پروتنینی غیرمحلول در آب و قابل اسوتخرا  از  

گلایدین و گلووتنین   پروتنینگندم بوده که خود از دو 

ها نشان داد  . نتایج آنالیز نمونه(11) تشکیل شده است

که ارقام گندم دارای تفاوت معناداری با یکدیگر بودند 

بود کوه کمتورین    00/20تا  74/01ن و میزان گلوتن بی

آن مربوط به رق  کلاتوه و بیشوترین مربووط بوه رقو       

های  گلوتنیننسبت  ی دهندهنشان ایندکس احسان بود. 

بوین  درشت مولکول به کول گلووتن مرطووب اسوت.     

ها نیز تفواوت معنواداری مشواهده شود      ایندکس نمونه

(، و 07/72بوووالاترین اینووودکس در رقووو  قوووابوس ) 

در بوود.   (01/22ین مربوط بوه رقو  احسوان )   تر پایین

هوای گنودم    بررسی عملکرد و خصوصیات کیفی لاین

دوروم در اسوووتان خوزسوووتان توسوووط اکبرآبوووادی و 

 D-95-10(، نتایج نشان داد که لایون  0402همکاران )

درصوود گلوووتن گلوووتن  12درصوود پووروتنین و  10بووا 

مرطوب دارای خصوصیات کیفی و نانوایی بهتری بود 

(10.) 

 
 ارقام گندم گلستان گلوتن ایندکس ومرطوب گلوتن درصد نتایج آزمون  -1شکل 

Figure 1. The results of wet gluten and gluten indx for wheat varieties in golestan 

Different superscripts indicate significant difference among samples (p<0.05). 

 

 گیری نتیجه

نتایج این م العه کوه بوه بررسوی صوفات کموی و      

کیفی ارقام گندم در موزارع اسوتان گلسوتان پرداختوه،     

اندازی از وضعیت فعلی گندم در کشور  تواند چش  می

گیوری   تواند مبنای تصومی   ارائه دهد. این اطلاعات می

کشواورزی، محققوان، کارشناسوان     برای مدیران بخش

صنایع آردسازی و نانوایی قورار گیورد توا بور اسواس      

نیازهای هر بخش، نسبت بوه انتخواب ارقوام مناسوب     

تواند گوامی مورثر در    اقدام نمایند. چنین رویکردی می

 .کهت ارتقا  کیفیت نان و امنیت غذایی کشور باشد
 

 پیشنهادها

نوانوایی بوالا از    باکیفیتتوسعه کشت ارقام گندم  -1

هووا بووه کشوواورزان همووراه بووا   طریووق معرفووی آن

 های اقتصادی حمایت

ت خرید تضومینی گنودم بوا در    سبازنگری در سیا -0

 گذاری های کیفی در قیمت نظر گرفتن شاخص

ای مقایسوه کیفیوت گنودم     های من قه اکرای طرم -2

 .برای تعیین ارقام مناسب هر اقلی 
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